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L'outil2en 1

qui permet de réduire
efficacement et durablement le gaspillage alimentaire
et
valoriser les excédents de la restauration
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Outil porté par I'Entreprise Solidaire d’Utilité Sociale Excellents Excédents, financé avec I'aide du Programme National pour I'Alimentation, référencé sur la Plateforme Ma Cantine



https://www.excellents-excedents.fr/

GRE=ZN  Green menu a été pensé pour aider les établissements a réduire efficacement leur
M=NU gaspillage alimentaire

Green-menu.fr est un outil de pilotage pour réduire le gaspillage alimentaire sur un établissement de restauration
(utilisable également pour les métiers de bouche) ou un groupe d' établissements sur un territoire donné

Cocongu par des professionnels de la restauration, de la lutte contre le gaspillage alimentaire et de la gestion de projet,
Green-menu est accessible en ligne via un simple navigateur internet.

Il est gratuit pour un établissement donné (fonctionnalités de base)

Elaboré spécifiqguement pour faciliter la réduction du gaspillage alimentaire en restauration, via un protocole détaillé et
une interfface ergonomique d'enregistrement et de partage des données

Green-menu permet a un établissement ou un groupe d’établissements, de recenser facilement ses excédents et de les

Développé grace au soutien de la DRIAAF lle-de-France* et soutenu par
I'ADEME, Green-menu est référencé dans la liste des ressources Optigede

mettre a disposition des structures de I'cide alimentaire.

AGENCE DE LA
TRANSITION
ECOLOGIQUE

Plus de 400 établissements utilisateurs

OPTIGEDE

* Direction Régionale et Interdépartementale de I' Aimentation, I' Agriculture et la Forét


https://www.green-menu.fr/
https://www.green-menu.fr/
https://www.green-menu.fr/
https://optigede.ademe.fr/alimentation-durable-restauration-collective-outils-pratiques
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Pesées détaillées par composantes du repas
et par zone (cuisine, service, débarrassage)

Edition des graphiques d'analyse et
identificafion des actions. Comparaison
de différents sites entre eux

Répartition du gaspillage sur la campagne

GRE=N  Green menu produit une analyse détaillée de I'existant pour caractériser au mieux le
gaspillage et faciliter le passage a I'action
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Renouvellement des campagnes de
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GRE§N Green menu permet une saisie intuitive des données via une interface pensée pour
M=NU simplifier le travail de I'utilisateur

Choisir une date

< mars v 2022 v >

GRE=N
L M M J v S D MENU

iour précégent ’ Jour suiar Enregistrement assisté dans
14 15 16 17 18 19 20 Green-Menu
21 22 23 24 25 26 27
Repas planifies @ Repas produits / requs @ Repas servis @
= 50 = 50 H 48 Sauvegarder
Saisie des quantités produites Saisie du gaspillage alimentaire
9 Voir () Voir
Restes en distribution  Retour convives  Gaspillage en production Gaspillage total
Entrée 0.8 kg 0.54 kg 0 kg 1.34 kg y
Plat 1.1 kg 0.47 kg 0 kg 1.57 kg s
Accompagnement 0.5 kg 0.9 kg 0 kg 1.40 kg ;s
Plat Végétarien 0 kg 0 kg 0 kg 0.00 kg y
Produits Laitiers 0 kg 0 kg 0 kg 0.00 kg y
Dessert 0 kg 0 kg 0 kg 0.00 kg y

Pain 0 kg 0 kg 0 kg 0.00 kg s



GR&;HU Green menu édite automatiquement des indicateurs et des graphiques simples

Des indicateurs éloquents
35.22 % 133 g/convive 63 37971.22 € pour objectiverle gaspillage

alimentaire

Taux de gaspillage Niveau de gaspillage Repas non servis Valeur du gaspillage annuel

& P € -J

soit 4.65 % sur un total de
1356 repas servis sur la
période

Des graphiques ludiques pour

une analyse compléte du
gaspillage alimentaire

Taux de gaspillage Répartition du gaspillage par source
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Répartition du gaspillage par composante

2 par composante ® Retour convive
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GRE=N  Green menu permet de comparer des mesures par date, ou des établissements

M=NU

Répartion du gaspillage par composante
par jour

Point de départ
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Quelle évolution du gaspillage
enfre la situation initicle et
actuelle ¢

entre eux, pour évaluer la pertinence des actions engagées
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Renouvellement des
campagnes de pesées pour
évaluer les progrés réalisés

Répartion du gaspillage par composante
par jour . .
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GRE§N Green menu permet de formaliser son plan d’action suite au diagnostic réalisé sur un
M=NU ¢gtablissement donné

= Fermer R Restaurant: EcoleTest2 ~
Y1 Restaurant B Mes plans d'action B Planification W Bibliotheque d'actions
123 Saisie

Mes plans d'action

a4 Statistiques

B Pland'action EcoleTest2

© Ajouter un plan d'action © Ajouter une action ~

Nom Plan de menu Année de départ Date Etat Actions

[® sedéconnecter i
> Action 2024-2025 DejEcoleTest2 2024 7/ Modifier © Ajouter une action ~ ] .

v

Le plan d'action est disponible en ligne, et avec un accés partagé avec les comptes
vtilisateurs associés a I'établissement. Il permet de consolider I’ensemble des actions ciblées,
par périmetre du service de restauration (commande, production, service...).



GREEN Green menu est un outil innovant de pilotage et de lutte contire le gaspillage alimentaire
M=NU mulii-sites

Green-menu permet de gérer simultanément des dizaines de site. Il
est ainsi possible :

= D'avoirdes résultats consolidés pour un groupe
d'établissements ;

= De comparer un établissement & la moyenne de ses
homologues ;

= D'analyser les résultats en fonction de différents paramétres
(type d'établissement, localisation, convives, organisation, ...)

Green-menu est le seul outil capable d'analyser et de suivre un
territoire ou une organisation dans leur ensemble de maniére fiable
et efficace.



GRE=ZN  Green menu aide les établissements & donner leurs excédents dans le respect de la

M=NU reglementation

1- Les donateurs
enr’egISTI’enT |eUI’S [ Mes informations | Mes excédents Mes collectes
excédents

Mon stock d'excédent disponible

S DON des excédents Ajouter un excédent

Filtrer par

. Excédent, restaurant, ville, code postal DLC
[>  Se déconnecter

Name DLC Quantité
> Carottes rapées 16/06/2023 10
> dahl de lentilles 17/06/2023 3
> Couscous 31/08/2023 5

Composantes

Restaurant: Restaurant1 ~

Composantes ~

Poids unitaire (kg)

Disponible 7

«©

Quantité disponible

Green Menu détaille la nature des produits donnés, le
type de conditionnement, les labels, ... et évidemment,
les dates de production, de consommation, la
température de remise, nécessaires pour respecter le
cadre de la Sécurité Sanitaire des Aliments

2- Les receveurs
choisissent les

03kg
2kg

12kg

Green Menu facilite les dons qui sont réalisés

durant les créneaux de collecte précisés par le

donateur. Les rendez vous sont confirmés

automatiquement de part et d’autre. Un transfert

de responsabilité est matérialisé au moment
don

du

1

123

=

E,

Restaurant

Saisie

Statistiques

2 Don des excédents

Se déconnecter

excédents en
@ Mes informations ) Mes excédents Mes collectes fonc‘l’ion de |eUr‘S
besoins
Mes collectes

D Date de collecte Association Etat de la collecte
#6 jeudi 31 ao(t 2023 & 16:00 En attente d'étre collecté
#4 lundi 18 juin 2023 a 15:00 Terminée

#3 lundi 19 juin 2023 4 08:00 Annulée

3- Les receveurs vont collecter les excédents chez les donateurs, directement ou via un intermédiaire logistique
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contact@green-menu.fr

Pour tester dés a présent I’ outil, rendez-vous sur :
https://www.green-menu fr
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Green-menu est un outil de I'entreprise ESUS Excellents Excédents
https://www.excellents-excedents.fr
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